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pietanze anticheche sono state sapiente-
mente rivisitate, quali le mitiche tagliatel-
le, i deliziosi cappelletti romagnoli o gli
inarrivabili tortelloni del curato . Ma non si
0ssono
imenticare i
bocconcini
del buongu-
faio o la
raona  ai
ferri, e i dolci
fatti in casa ,
0 la sublime
pizza  del
forno a legna
.. insomma assaggiare per credere. Il feli-
ce abbinamento con contorni poveri ma
sapientemente valorizzati, arricchisce la
nostra proposta facendone la sagra dove:
“B’SOGNA ANDE’l PARCHE’ US MAGNA
BE’". | dolci (curati nei minimi particolari)
sono segrete elaborazioni delle tradiziona-
li ricette dei dolci di Festa. Mostre, spetta-
coli, giochi, mercatini, accendono e stimo-
lano la curiosita dei visitatori. S.Andrea &
certamente la piu antica Pieve della zona
a Nord-Est di Faenza , infatti esisteva
come centro abitato e adibito a culto gia
1300 anni fa.
Risalgono al 700 infatti le prime testimo-
nianze scritte di questa localita che era
chiamata S.andrea in Panigale poiché era
situata nelle zone paludose ove si coltiva-
va e si lavorava il riso ed il panigo ..

FESTA DE MUTOR - PEZZOLO (Russi)

A Pezzolo, localita del comune di Russi, si
svolge da 9 anni una “sagra” dove il
“festeggiato” e : “E Mutor”. La “Festa de
Mutor” nasce dalla
passione del Circolo
di Pezzolo nel 2000:
il sabato si pratica-
va una gara di
motocross ed la
domenica una gara
di pulling per tratto-
ri di serie.
Oggi la “Festa de
Mutor” & un evento,
il cui ricavato €
devoluto in beneficienza, che inizia il
venerdi sera, presso I’Area Motori con le
evoluzioni acrobatiche di motocross
“Freestyle”, e nell’Area Spettacoli dove si
svolge il “motoincontro de Mutor” (incon-
tro di motociclisti ... per fare due chiac-
chere, ascoltare musica rock e bere una
birra fresca o le delizie della frutteria)

Il sabato sera nell’Area Motori i protagoni-
sti sono i trattori agricoli che si cimentano
in una disciplina inventata dal “Pezzolo
Pulling Team”,(la squadra che organizza
gli eventi per le “quattro ruote artigliate”)
unica in ltalia: si tratta di trainare un
rimorchio  zavvorrato  appositamente
costruito per un certo tragitto: una sorta di
“gara di accelerazione” dalla quale nasce
il nome “Fast Pulling”. Nell’Area Spettacoli
fa da protagonista la musica leggera suo-
nata dal vivo. Ad iniziare dalla domenica
mattina nella Pulling Arena ha inizio “I'e-
vento principale”: il “Gran Premio Rent —
Trofeo SGR” di Tractor Pulling, valevole per
il campionato italiano 2008. Questa disci-
plina, nata in America negli anni 30 & uno
sport motoristico estremo derivato dalle
“drag-race”, dove i “puller” si sfidano a
percorrere la distanza piti lunga su di un
nastro di terra battuta di 100mt. Le moto-
rizzazioni impiegate (motori da camion, da
carroarmato, da aereo) per le categorie
“libere” ed il grado di “elaborazione”, per
le categorie derivate dalla serie, fanno si
che ci siano puller che arrivano a scate-
nare in pista oltre 6.000 cavalli!!!
Domenica sera, nell’Area Spettacoli si
balla e si danza con il “liscio”. Il Lunedi
sera nell’Area Motori sono di scena i fuo-
ristrada con sorprese a non finire!l.. e
musica nell'area Spettacoli. Alla “Festa de
Mutor” il mangiare non & un problema: &
sempre in funzione, un fornitissimo stand
gastronomico con numerose specialita
locali e, mentre si ascolta la musica al fre-
sco della campagna, si possono gustare
anche le specialita della frutteria. 1l motto
¢ “Festa de Mutor: se hai il motore “den-
tro” non puoi mancare”!

SAN SILVESTRO IN GIUGNO
FESTE CON LE AZIENDE

San Silvestro & una parrocchia alla perife-
ria di Faenza (vicino al casello dell’auto-
strada). Qui ogni anno, in occasione del
terzo fine settimana di giugno, i parroc-
chiani organizzano una grande Sagra, con
la partecipazione delle molteplici Aziende
della zona. A San Silvestro “FESTA CON LE
AZIENDE” & un momento d’incontro, un
riconoscimento della laboriosita di questa
gente e una vetrina per il mondo della pro-
duzione locale. All'interno dell’area vengo-
no allestiti gli stands delle Aziende parte-
cipanti alla manifestazione ed ogni anno
alla presenza dei Titolari, Collaboratori
delle varie Ditte e Autorita faentine viene
trattato un tema sul lavoro. La festa inizia

il venerdi con una serata dedicata ai gio-
vani. Si possono gustare le magnifiche
bruschette, gustosi crostini rustici, pizza
cotta nel forno a legna, bevendo birra alla
spina. Per tutta la durata della festa € in
funzione lo stand gastronomico con otti-
ma cucina romagnola; il menu é all'inse-
gna della tradizione con cappelletti al
ragu, orecchioni, grigliate di carne, piadi-
na romagnola, dolci, il tutto accompagna-
to da buon vino. La festa continua in alle-
gria fino al lunedi sera con un alternarsi di
Gruppi di Ballerini romagnoli, orchestre
per gli amanti del Liscio ed altre manife-

stazioni allo scopo di favorire la Tradizione
e la Cultura Romagnola. E’ possibile visi-
tare la splendida Chiesa settecentesca di
San Silvestro da poco ristrutturata. Non
mancano nel circondario di San Silvestro,
Laboratori, negozi e mostre di ceramiche
artistiche e per ambienti di grande qualita

RIONE VERDE

Il rione Verde & entrato a far parte del

Comitato Feste e Sagre e continua la sua

attivita svolgendo iniziative a Faenza; le
principali manife-
stazioni gestite dal
Rione di Porta
Montanara  nella
nostra citta sono:
NOTT DE’ BISO’ - 5

gennaio

SETTIMANE PALIO —
mese di giugno
FIERA DI SAN
ROCCO — 12 dome-
nica di novembre
FONTANONEARTE —
visitabile tutto I'an-

no
La NOTT DE’ BISO’
chiude idealmente
I'anno delle attivita
inerenti il Niballo —
Palio di Faenza, & una manifestazione
ormai consolidata che vede la presenza di
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migliaia di faentini e non, per degustare le
specialita tipiche romagnole negli stand
rionali in attesa del falo che brucia il
Niballo vestito coi colori del rione vincito-
re il Palio.

Le SETTIMANE PALIO si svolgono all’inter-
no delle corti rionali. E' un momento di
aggregazione per i rionali stessi che per i
cittadini. Ogni rione a seconda delle pro-
prie caratteristiche presenta menu parti-
colari, spettacoli musicali, teatrali, ecc.
La FIERA DI SAN ROCCO, giunta alla sua XI
edizione dell’era moderna, si riallaccia
all’antica fiera esistente a Faenza nel Xlll°
secolo. La zona che gravita attorno alla Via
Cavour si riempie di mercati, spettacoli,
stand gastronomici all'interno dei circoli
aderenti. La rievocazione della fiera
medioevale nella Piazza Santa Maria Foris
Portam attira migliaia di visitatori. Per
I'anno 2008 il tema centrale delle Fiera &
dedicato al’EXPO’ 1908 — grande manife-
stazione che fu inaugurata da Re Vittorio
Emanuele.

FONTANONEARTE - spazio espositivo
inserito all'interno della “Prospettiva del
pubblico passeggio” chiamato famigliar-
mente dai faentini “Fontanone”. Per tutto
I'anno a cadenza settimanale si alternano
mostre nelle varie espressioni artistiche

SAGRA DELL’ESTATE E DLA BATDURA
AD ALBERETO

La sagra di Albereto vuol far rivivere i miti-
ci momenti della trebbiatura, cosi come
avveniva nei tempi lontani per tener vivo

nella memoria il ricordo di quei giorni di
fatica ma anche di gioia. E’ un invito a non
dimenticare il passato e a tener vivo nella
memoria il ricordo di quei giorni di fatica
ma anche di gioia. Soprattutto punta a
essere una testimonianza per i giovani
che non ne conoscono il valore e il signifi-
cato. Per quattro giorni, nel secondo fine
settimana di luglio, il paese ospita una
rassegna ricca di eventi. Il giorno della
“battitura” era un evento speciale per la

vita della campagna, il momento conclusi-
vo della mietitura. Fatica e sudore accom-
pagnavano le fasi di questo rito agreste
che si concludeva sempre con una festa
con distribuzione della ciambella e del
vino buono per salutare il granaio final-
mente pieno e la fine del pagliaio eretto
nell’aia. 0ggi come un tempo la “badtura”
¢ anche un’occasione di festa dedicata ai
sapori di Romagna: la migliore tradizione
culinaria prende forma nelle cucine degli
stand che propongono un mend tipico con
primi piatti alla romagnola, carne alla gri-
glia e gustose pizze. E sull'aia (oggi
“campo sportivo”) riecheggiano le note
delle migliori orchestre del folklore roma-
gnolo e sulla pista ognuno riassapora il
gusto del vero ballo liscio.

A TUTTAFESTA - FOGNANO

Ci sono tante feste nell’estate romagnola,
ma a noi piace pensare che ATUTTA FESTA
abbia qualcosa di speciale ..... ogni anno,
verso la meta di luglio (2° e 3° weekend),
migliaia di persone vengono a trovarci ed

a gustare la tradizionale ospltallta di
Fognano, un’occasione per stare insieme
e godere della nostra buona cucina roma-
gnola - tutta rigorosamente preparata a
mano dalle migliori cuoche del paese con
prodotti del territorio - e della ampia cor-
nice di eventi che accompagnano la festa.
Ogni anno infatti nella grande e panorami-
ca struttura della Parrocchia di S. Pietro,
che si affaccia sulle rive del Lamone, ci
sono nuove opportunita di interesse e di
divertimento, dalla mostre di pittura
all’esposizione di moto d’epoca, dall’alle-
gra pesca della fortuna al mini-parco per i
bambini con scivoli ed altalene. A Fognano
¢ anche festa della musica, ogni sera si
balla di liscio e di moderno con gli artisti
romagnoli pill amati, mentre allo scoccare
della mezzanotte dell’ultima serata un
grande spettacolo di fuochi artificiali rin-
grazia tutti i partecipanti e da I'appunta-

mento per il prossimo anno. A Fognano vi
sono ampi spazi per il parcheggio e I'ospi-
talita ed il sorriso sono il biglietto da visita
di ATUTTAFESTA. Alla festa di Fognano si
mangia ottimamente, perché le pietanze
sono curate nei minimi particolari da
esperte massaie e da collaudati cuochi.
Come primi piatti, lo stand propone:
tagliolini allo scalogno; cappelletti o tortel-
li al ragu o al burro; strozzapreti e I'im-
mancabile polenta. Per i secondi, la spe-
cialita & la carne alla griglia che spazia dal
castrato alla fiorentina, dalla costola di
maiale alla salsiccia e dai rosticcini di
pecora agli spiedini. Da non dimenticare la
bruschetta all’olio d’oliva ricoperta di pro-
sciutto crudo. E, per finire, la buona ciam-
bella “bagnata” in un bicchiere di buon
vino locale.

METTI UNA SERA A... ERRANO

“Metti una sera a... Errano”, nasce nell’o-
monima frazione a ridosso delle colline
faentine 18 anni fa, sulle ceneri della
Festa dell’Amicizia di Faenza e per volere
delle associazioni Erranesi per il finanzia-
mento delle loro attivita sociali. La Festa
si svolge nell'area parrocchiale nel penul-
timo week end di luglio. Cio che é stato
fatto in questi anni & sotto gli occhi di tutti
e la festa € un “collante” importante per
tutta la comunita, dai pit piccoli ai piu
“attempati” che, anche grazie alla forte
espansione degli ultimi anni, ha contribui-
to a farla crescere nel tempo. La sagra
non & una sagra tradizionale vera e pro-
pria, ma si differenzia dalle altre per un
target degli spettacoli per cosi dire piu
giovane e variegato: per fare uno esem-
pio, sono passati sul nostro palco (ed
alcuni di loro sono gia stati contattati per
la nuova edizione di quest'anno), i Joe
DiBrutto, La Mettalurgica Vigano con
Wanda la Carrellista, Ivano Marescotti,
Alessandro Ristori, i Moka Club, ma anche
Luana Babini, La Storia di Romagna,
Sgabanaza, Genio e i Pierrot ed altri anco-
ra. La sagra si fa ricordare anche per lo
spazio importante dato a bimbi, con
un’ampio settore dedicato proprio a loro
con giochi ed attrazioni (Alice ed il
Cappellaio Matto oramai sono dei nostri!)
curati da volontarie (namme!) della nostra
frazione. Sotto lo stand gastronomico, la
“comanda” reca un folto menli romagno-
lo, sul quale spiccano le minestre rigoro-
samente fatte in casa, i caratteristici rosti-
cini di pecora al cartoccio, ed anche le
pizze di nostra produzione, il tutto poi
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innaffiato da una ricca carta dei vini com-
posta da produzioni di cantine della nostra
zona. Per tutto cio, mettete una (0 anche
pitl di una) sera a....Errano !

SAGRA DELLA COLLINA E DEL CINGHIALE
SAN MARTINO IN GATTARA

Appuntamento da non perdere per gli
amanti della buona tavola. Per due week
end (I'ultimo di luglio e il primo di agosto)
il campo parrocchiale di San Martino in
Gattara si colora di stand in un’atmosfera
animata dall’esibizione di orchestre folk.
Organizzata dal 1988 dall’Associazione
Sportiva “San Martino”, la Sagra della
Collina e del Cinghiale accende i riflettori
sulla natura e sulla gastronomia rustica.
Qui si mangia veramente bene e ci si
diverte! Gli stand gastronomici propongo-
no solo piatti tipici a cominciare dai primi
caserecci conditi con ragu di cinghiale:

tortelli di erbe e ricotta, cappelletti e
tagliatelle. Grande risalto spetta ovvia-
mente alle specialita di carne che spazia-
no dal salmi alla coscia arrosto, dalla gri-
gliata sulla brace di salsicce e braciole,
fino ai salumi affettati. Tutto accompagna-
to da ottimo vino delle colline, piadina e,
dulcis in fundo, dessert caratteristici della
zona come il dolce a base di castagne.

Gli amanti del ballo potranno scatenarsi in
pista grazie alle orchestre che, tutte le
sere, si esibiranno sul palcoscenico con
liscio, musica anni ‘60/70 e ritmi latinoa-
mericani. La manifestazione vuole anche
promuovere il patrimonio ambientale della
zona per trascorrere momenti di sano
divertimento. Inoltre, come di consueto,
grande attenzione sara riservata alle
esposizioni di artigianato del legno, del-
I"antiquariato, a percorsi di pittura, cera-
miche, fotografia e iniziative didattiche
elaborate dalla locale scuola materna.

FESTA DELLA MADONNA
DI SULO - FILETTO

Filetto & una piccola cittadina accogliente

nell’entroterra ravennate a pochi minuti
da Ravenna, Forli e Faenza. Da alcuni anni
assieme alla Festa Religiosa che si cele-
bra nel Santuario di Filetto e che ha come
culmine la giornata del 15 di agosto, i par-
rocchiani organizzano anche una Sagra
paesana denominata lei stessa “FESTA
DELLA MADONNA DI SULO”. Si parte il 10
agosto con la nostra famosissima TAGLIA-
TELLATA, una serata molto particolare
dove ci si puo letteralmente abbuffare di
tagliatelle rigorosamente fatte a mano
dalle nostre “Azdore” romagnole. Nelle
serate dell'11, 12 e 13 agosto funzionera
lo stand con un menu di tradizione roma-
gnola e con alcune pietanze a base di cin-
ghiale (tra cui ci teniamo ricordare I'ormai
famoso CINGHIALE AL LIMONE). La serata
del 14 agosto se la volete passare un po’
diversamente dalle altre, vi invitiamo a
partecipare alla nostra BRACIOLATA
SOTTO LE STELLE dove pagando un fisso
a persona si pud mangiare quanta carne
si vuole, ma la particolarita consiste che la
si cucina da soli, appunto sotto le stelle e
sopra a dei bracieri sparsi per I'area della
festa, e cosi fra 2 chiacchiere, del buon
vino e un po’ di fumo negl’occhi la serata
¢ fatta e ¢’ proprio da divertirsi assapo-
rando anche i sapori di una volta. Il 15
agosto lo stand funzionera sia a mezzo-
giorno che alla sera con il suo menu tradi-
zionale (non ci sara il cinghiale per questo
giorno). Il tutto “condito” dalle note di
gruppi musicali o da intrattenimenti ...
per tutti i gusti.

SAGRA DEL BUONGUSTAIO
REDA di Faenza

AReda di Faenza, LA SAGRA DEL BUON-
GUSTAIO offre sei giorni di festa all'inse-
gna della buona cucina e del divertimen-
to. Il centro della festa resta il ristorante
con cucina romagnola e la pasta fatta a
mano, come hanno potuto verificare le
migliaia di “clienti” che in questi anni sono
venuti ... alla nostra tavola. Dopo aver
assaggiato le proposte del ristorante, gli
amanti del ballo e della musica si posso-
no recare all’area spettacoli per trascorre-
re una piacevole serata in compagnia di
amici. La festa si svolge nel week end
dopo ferragosto e nell'area spettacoli si
alternano le pill prestigiose orchestre di
liscio e alcuni spettacoli di levatura nazio-
nale. Appuntamento fisso sono per la
serata del sabato sera la sfilata di moda e
un grande spettacolo di FUOCHI ARTIFI-
CIALI. La festa termina il Lunedi con un

gran finale: in questi anni si sono alterna-
ti nell’area spettacoli artisti quali Riccardo
Fogli, Al Bano, Toto Cotugno, Orietta Berti,
..... € per i prossimi anni la direzione pro-
mette ancora altri artisti e altre sorprese.
Concerto gratuito per chi vuole stare in
piedi, a pagamento per chi preferisce
stare seduto in un posto numerato.( E
possibile acquistare il biglietto in preven-
dita presso il Bar Del Borgo Vecchio o il
Circolo CSI a Reda o alla Festa durante i
giorni precedenti lo spettacolo.)
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Vogliamo ricordare anche la presenza, da
alcuni anni, dell’angolo di degustazione
RUM. La buona cucina, I'ottimo vino e
un’atmosfera accogliente permetteranno
a tutti di passare una piacevole serata in
tranquillita e relax (tutte le sere piano bar).
Per restare sempre informati sulle novita
:visitate il sito internet www.sagradel
buongustaio.net.

Saranno presenti inoltre innumerevoli
espositori e giostre per bambini.

FELISIO IN FESTA

L'Associazione “Amici di Felisio” (Solarolo)
organizza questa “festa ...giovane” nel 1°
fine settimana di settembre.  Da pochi
anni si e costituita questa associazione
per promuovere una Festa per i parroc-
chiani di Felisio e per tutti coloro che
hanno il piacere di trascorrere alcuni
momenti in compagnia. Dopo pochi anni
la festa ha gia avuto importanti incremen-
ti di visitatori che hanno apprezzato gli
spettacoli proposti (si va dal folklore
romagnolo a gruppi musicali per giovani
...) e l'ottima cucina tradizionale roma-
gnola. Da ricordare le ottime minestre
caserecce, le carni, le bruschette e gli
impareggiabili dolci della tradizione roma-
gnola.

MEETING DI FINE ESTATE - BASIAGO

La miglior pubblicita alla festa viene diret-
tamente dalle specialitd in menu. Fra le
proposte che si possono gustare, tutte
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veramente squisite, spiccano primi piatti
tipici come cappelletti, tortelloni e strozza-
preti, e le grigliate: salame, cosce di pollo,
spiedini e salsiccia cotti alla brace. Al
cospetto di tanta bonta ... I'anno dopo si
ritornal Il “Meeting di fine estate”, orga-
nizzato dal Circolo Anspi S.Giovanni Bosco
di Basiago, chiude la bella stagione con un
programma sfavillante che culmina in cor-
rispondenza della seconda domenica di
settembre. Centro della manifestazione &
I’area della chiesa parrocchiale di
Basiago, immersa nella campagna faenti-
na fra frutteti, vigneti e filari di kiwi. Tre
serate in allegria ricche di sorprese da
gustare nella piacevole atmosfera delle
notti settembrine fra musica, gare sporti-
ve e attrazioni. E' comunque importante
ricordare che il Meeting deve il suo suc-
cesso soprattutto all’'ottima cucina dello
stand gastronomico. Una bonta che nasce
da anni di esperienza dietro i fornelli e
dalla capacita di valorizzare la maestria
delle numerose donne e ragazze che, per
I’occasione, si trasformano in cuoche per-
fette e gentilissime cameriere. Nell’albo
d’oro della festa figurano i grandi protago-
nisti del folclore romagnolo a cominciare
dalle migliori orchestre, dalle esibizioni di
ballerini e da spettacoli di grande effetto
come quelli proposti dagli “sciucaren”.
Ogni anno c’é un momento di eccellenza
pensato proprio per rendere questo
appuntamento veramente speciale.
www.meetingbasiago.it

FESTA DEI SAPORI D’AUTUNNO - SARNA

Terzo week-end di settembre: ormai il
caldo dell’estate ha ceduto il posto al
tepore dell’autunno che si presenta ricco

gustare i prodotti caratteristici di questa
stagione & nata la “festa dei sapori d’au-
tunno”, ideata e portata avanti dalle fami-
glie della parrocchia, che si svolge presso
il campo sportivo parrocchiale di Sarna.

La cornice € costituita dalla bella campa-

gna faentina, ricca di campi coltivati a
vigneti e frutteti, che si offre alla vista di
chi percorre la strada che da Faenza a
Brisighella va incontro alle prime colline.

E’ una sagra “giovane”, ma si ¢ gia affer-
mata con successo, perché propone agli
ospiti un menu invitante che nasce dalla
tradizione rurale romagnola, rivitalizzata
dall’abilita e dalla fantasia di capaci cuo-
chi locali. Nella varieta dei piatti che si
possono scegliere primeggiano gustosis-
simi e ricchi crostini e stufati speciali a
base di carne di pecora o fagioli, cotiche e
trippa alla contadina. Non mancano orec-
chioni e polenta conditi con ragui o funghi,
tagliatelle ai funghi porcini, carne alla
brace... il tutto accompagnato da genero-
si vini locali. Il programma della festa,
oltre ad una allegra rimpatriata di ex par-
rocchiani, prevede, la domenica pomerig-
gio, una spassosa gara di pigiatura coi
piedi. | visitatori troveranno inoltre una
interessante mostra di funghi e frutti
spontanei, un simpatico mercatino e sera-
te con spettacoli musicali e attrazioni
varie.

FESTA D’AUTUNNO - PIEVE CESATO

Senza far torto a nessuna delle altre ghiot-
tonerie che scorrono sulle tavolate della
FESTA D’AUTUNNO a Pieve Cesato di
Faenza, ¢ I'agnello allo spiedo I'indiscusso
Re della sagra. Per 4 giorni, Pieve Cesato
sfoggia il look delle grandi occasioni con

una sagra dedicata alla stagione pili sug-
gestiva dell’anno e ai suoi sapori. La festa
si svolge nel cortile antistante il Circolo
Campagnolo di Pieve Cesato, in via

Accarisi, (strada che congiunge la
Brisighellese alla Madrara).. Fin dalla
prima edizione, I'agnello rosolato nei
grandi spiedi e aromatizzato con spezie e
aromi esclusivi, secondo una segreta
ricetta ...pievecesatese, rappresenta il
fiore all'occhiello della manifestazione

organizzata  dal  locale  Circolo
Campagnolo, istituzione storica del terri-
torio dal 1909, che ha fatto nascere nel
1992 la Festa d’Autunno. Per accompa-
gnare questo “sovrano” gastronomico si
muove una corte di altre specialita ad ini-
ziare dagli inimitabili strozzapreti con il
nodo, tipici del paese, fino ai dolci. Se il
periodo di svolgimento della festa resta
inalterato ogni anno (4° week end di set-
tembre), il cartellone del programma, pur
rimanendo nel solco della tradizione, si
arricchisce e si rinnova: attrazioni, mostre,
musica folkloristica e giochi. La festa si
svolge anche in caso di maltempo: stand,
pista e attrazioni sono al coperto per con-
sentire lo svolgimento della manifestazio-
ne anche in caso di maltempo Per gli
amanti del ballo non c’é che I'imbarazzo
della scelta. Info: 0546/41365

SAGRA DEL VINO TIPICO ROMAGNOLO
COTIGNOLA

Questa sagra € I'erede di una pill vecchia
tradizione, la fiera del Rosario, ma da allo-
ra, dal 1963, anno della prima Sagra del
Vino a Cotigno-
Ia, lo spirito non
¢ cambiato.
Venite ad “as-
saggiare” I'at-
mosfera di
festa del perio-
do della ven-
demmia, del
duro lavoro nei
campi, l'alle-
gria della pigia-
tura nei tini, vi
sembrera dav-
vero di essere
tornati indietro.
Vi invitiamo a
partecipare alla
Sagra per ricor-
dare o per
imparare come si viveva una volta.
Salutiamo insieme I'estate e brindiamo a
lei con un buon bicchiere di vino! La sagra
raggiunge il culmine la prima domenica di
ottobre e prende il via dalla serata di gio-
vedi. A far da cornice alla festa saranno le
piazze e le vie del centro storico che ospi-
teranno stand, chioschi, mostre artistiche
e di artigianato, giochi popolari. Per le tre
serate sono previsti spettacoli musicali,
mentre la domenica pomeriggio c’e¢ la
grande animazione degli artisti di strada, il
mercatino e la mostatura in piazza ese-
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guita alla vecchia maniera da belle ragaz-
ze che pigiano i grappoli a piedi nudi.

A completare il programma momenti cul-
turali dedicati al vino. Lo stand “La Ca’ di
Met” rappresenta il principale punto di
degustazione ed & aperto tutte le sere e
per tutta la domenica. Fra le specialita alla
carta spiccano invitanti polenta, ravioli
burro e salvia, cappelletti al ragu, taglia-
telle ai fagioli di Cotignola, ricette registra-
te dall’Accademia ltaliana della Cucina, la
grigliata di carne con braciole di castrato,
pancetta di maiale, salsiccia e salame fre-
sco, agnellone, stufato di costa con fagio-
li; bruschette e piadina romagnola, non-
ché dolci romagnoli realizzati con mosto
d’'uva come i “sabadoni” (farina, mosto
d’'uva bianca, castagne secche cotte,
fagioli lessati, scorza di limone) e dei
“sugali” (mosto bollito, anice, buccia di
limone e mela cotogna). Il tutto annaffiato
da ottimo vino prodotto e imbottigliato da
produttori Cotignolesi solo e apposita-
mente per la Pro Loco (Trebbiano,
Ciliegiolo, Canena, Merlot e un vino creato
in occasione della festa composto dalle
uve di questi 4 vini) e allora gli ingredien-
1i ci sono tutti, venite voi stessi a giudica-
re e buon appettito!
www.prolococotignola.com

SAGRA DELLA POLENTA
San Cassiano — Brisighella

Andare a San Cassiano & scoprire le bel-
lezze della collina, i suoi colori, i suoi pro-
fumi: e
gustare la
buona cuci-
na della tra-
dizionale
SAGRA
DELLA
POLENTA.
La Festa si
ripropone
anche que-
st’anno
nelle dome-
niche  di
ottobre per
offrire  ai
visitatori un
piatto che & parte integrante della storia
locale.

La polenta: piatto contadino per eccellen-
za, alimento che ha nutrito le generazioni
passate fino a tempi non molto lontani. La
preparazione della polenta richiede una
tecnica raffinata, unita a tempi piuttosto

lunghi: il “mastro polentaio” non concede
il suo tesoro biondo se non ha bollito
almeno 3 ore. La Sagra € entrata nella
quotidianita al punto che non si riesce ad
immaginare la vita del paese ad ottobre
senza le donne che preparano i sughi di
selvaggina, di manzo, di baccala. E' una
manifestazione genuina, fatta di semplici
proposte gastronomiche ed interessanti
spunti culturali. La Sagra, organizzata
dalla locale Societa Polisportiva e
Culturale, si svolge sulla strada del paese
da mattina a sera ed & anche occasione
per visitare il vecchio castello che dal
1292 sovrasta il paese, la centrale idroe-
lettrica costruita nel 1906 e rinnovata
completamente nel 1994 e la grande scul-
tura lignea dell’artista Giorgio Palli posta
nel prato antistante la Chiesa Arcipretale.
Le varie mostre, il mercato dei prodotti
locali, il mercatino dell’usato e del libero
scambio e gli spettatori musicali fanno da
cornice ad un fumante piatto di polenta e
a un buon bicchiere di vino novello. La
Sagra si svolge sulle vie della piccola fra-
zione, dalla mattina alla sera. Per arriva-
re a San Cassiano si segue la SS 302 in
direzione di Firenze: la frazione si trova a
25 km. da Faenza. Fateci una visita: avre-
te I'occasione di gustare un buon piatto di
polenta, quella che nelle mostre case non
si fa pid!! Per info: 339/2227913

FESTA PAESANA DI AMBIENTE E CACCIA
GRANAROLO FAENTINO

Torna puntuale a Granarolo nel mezzo
dell’ estate di San Martino (11 novembre)
la “Festa Paesana di Ambiente e di
Caccia”. Anche questo autunno si ripete la
straordinaria mobilitazione delle centinaia
di persone impegnate volontariamente
nell’allestimento degli stand, nella realiz-
zazione di mostre e spettacoli, ma soprat-
tutto nell’appassionata profusione della
loro esperienza in cucina. Le vie del
paese, pervase dall’ aroma stuzzicante del
“cinghiale alla Granarolese” delle taglia-
telle ai funghi, dei tortelloni al ragu di
lepre, si trasformeranno per sei giorni in
un’unica grande galleria. L'appuntamento
“goloso” si rinnova anche al Ristorantino
“Antichi Sapori” che completa la gastro-
nomia nel rispetto delle tradizioni delle
nostre famiglie: dai nostri nonni ai nostri
nipoti, ed al ristorantino “del Buongustaio”
dove viene proposta una gastronomia gio-
vane fatta di bruschette e spaghetti a
completamento dell’offerta culinaria della
Festa Paesana. Sul fronte culturale mostre

artistiche, artigianali e della cultura locale
fanno da cornice mostre dedicate alla cul-
tura romagnola, agli usi e costumi campa-
gnoli. Lorganizzazione, curata da oltre 10
anni dalla Associazione di Volontariato
Starinsieme, rivolge un grazie a tutti i
Granarolesi € non che con passione ed
impegno collaborano alla realizzazione
della Festa, agli operatori economici loca-
li ed alla Amministrazione Comunale di
Faenza. Il gruppo non ha scopo di lucro e
destina i proventi realizzati con le varie
attivita in favore di iniziative benefiche alle
Scuole Materne del quartiere, ai gruppi
sportivi giovanili e al finanziamento di
diverse manifestazioni e con la festa
punta a valorizzare la ricchezza umana e
culturale della comunita e a promuovere il
rispetto per le tradizioni popolari.
www.festapaesana.com

... ALTRI APPUNTAMENTI

Lo scopo del Comitato & anche quello di
promuovere piccole iniziative, aiutare
comunita parrocchiali o piccoli gruppi a
realizzare le proprie feste locali. E’ cio che
accade per esempio durante la Festa della
Famiglia di Celle, dove la comunita si
ritrova insieme in una domenica di mag-
gio, o nella parrocchia di Ronco per le 2
feste organizzate: una festa parrocchiale
(2° dom di Giugno) e la Festa Pro Bimbi di
Padre Daniele Badiali (ultima dom Agosto).
Non si puo poi dimenticare la comunita di
Lutirano che si ritrovano nella cornice
delle splendide colline per la festa di fine
agosto. Altre iniziative sono ormai un
appuntamento fisso del calendario perché
organizzate dalle associazioni socie del
Comitato. Basti pensare alla Fiera di 7
dulur a Russi, dove si pud gustare un otti-
mo “belacot “ presso lo stand degli Amici
di Padre Giorgio di Fossolo(missionario in
Pert) o alla Festa di S.Michele di
Bagnacavallo, dove la scelta deve cadere
sullo stand degli amici di Traversara (pres-
so il parco delle Cappuccine) per gustare
I'ottimo Asado. Oppure si puo fare una
puntatina a Barbiano (1° dom settembre)
0 a Pezzolo (4° dom Ottobre) per le Feste
parrocchiali, o a Pieve Cesato per la
“nuova” “Birra & Salsiccia” (ultimo wwek
end di Giugno): si trovera ottima cucina e
cordialita. E infine perché non trascorre-
re una serata a San Pancrazio, per la
Sagra Paesana (2° week end di ottobre) e
lasciarsi guidare dai sapori dello stand
gastronomico e dalle molteplici iniziative
proposte. Ce n’é per tutti i gusti!!!



’appuntamento del mese

Festa della Liberazione

25 aprile a Ca di Malanca - Dalle ore 12.30 fino alle ore 17. 30

Si parte alle ore 12.30 con il Durante la giornata sara presentatoil  Per informazioni:
Tradizionale Pranzo con gli Ex nuovo videoracconto sulla storia di  0546.28561
Partigiani a cura dell'Anpi e di Tavole ~ Ca di Malanca. www.camalanca.it

sul Naviglio mentre dalle ore 13.30 Un pullman dello SPI portera su le per-
esibizioni di musica dal vivo resisten- ~ sone che hanno necessita di essere
te a cura della Casa della Musica. trasportate, il pranzo € aperto a tutti.

L 3 AURORA

CASE PREZIOSE
2 TEL. 0546 25000
-

> www.aurorafaenza.it

Via Seminario, 3 - Faenza

Tel. 0546 251,63 Fax 0546 664328 G E M O S
WWWw.gemos.it
IMM « GEST

COSTRUZIONI IMMOBILIARI

sponsor del libro “Marco Pantani, mito e tragedia”

Via XX Settembre 25, Faenza (Ra) - Apertura Nuova Sede in Viale delle Ceramiche
www.immgest.com - info@immgest.com
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Faenza Brisighella, Cotignola, Granarolo Faentino, Modigliana, Tredozio * Imola
Casalfiumanese, Castel del Rio, Medicina, Sasso Morelli, Sassoleone = Lugo Alfonsine,
Bagnacavallo, Conselice, Fusignano, Massa Lombarda * Ravenna (lasse, Godo, Lido Adriano,
Lido di Classe, Marina di Ravenna, Mezzano, Russi, . Pancrazio, 5. Pietro in Trento, §. Pietro in Vincoli
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www.inbanca.bcc.it ¢ info@inbanca.bcc.it
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|Unione Provinciale di Ravenna
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AFaenza:
ViaCastellani, 25
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e-mail:faenza@confcooperative.ra.it
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Per gli articoli, www.confcooperative.ra.it
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